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BEWERTUNGSBOGEN GEFAKO

MEIN GETRANKE-PROFI

DEGUSTATIONSABFOLGE IM UBERBLICK

Verkostungsdatum: ... [ et ] e
Sehen * Glas vor hellem Hintergrund Erkennen von Farbnuancen.
Name des Weins: (Farbe des Weins) am Stiel halten. Bilden sich Schlieren
* Glas schwenken. (Trénen)?
.  Glas kurz und kréftig
Welngui'/Hel'S'I'e"el": ------------------------------------------------------------- Riechen schwenken. Erkennen von dominanten
(Bouquet des Weins)  An die Nase halten. und subtilen Duft-Nuancen
* Einige mitteltiefe Atemziige des Weins.
Wein-Nr. e nehmen.
* Einen schliirfenden Schluck )
Fiihlen nehmen. Erkennen von Mundgefiihl,
Jahr ana: (Textur erkennen) . Struktur, Beschaffenheit und
g g. """""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" * SChIUCk Im Mund beha"en Zusammense‘tzung des WeinS.
und gurgeln und kauen.
. Schmecken » Einen schliirfenden Schluck Erkennen der Geschmacks-
Herku nﬁsreglon: ................................................................... (mit Zunge und Gaumen) nehmen. aromen des Weins.

BEWERTUNGSKATEGORIEN

Farbe & Klarheit Geschmack

zitronengelb goldgelb bernsteingelb

hellrosa rosa-orange ‘ orange O Q Q Q Q
, verhalten mittel intensiv

purpurrot rubinrot braunrot
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Bouquet/Duft Abgang/Nachgeschmack
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verhalten mittel intensiv kurz mittel lang
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Koérper & Textur Gesamteindruck
schlank mittel voll unzufrieden gut exzellent
Kommentar: e ————————- Kommentar: e

Zusatzliche Notizen



